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SCOPRL T NOSTRI VINT
Le Coste

Cocetvto rosse-

ANNATA: 2023

VITIGNO: 50% sangiovese, 30% merlot, 20% ciliegiolo
JONA DI PRODUZIONE: Pitigliano

TERRENO: vulcanico, tufaceo

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 400 m., sud

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot

ETA MEDIA DEL VIGNETO: 40 anni

CEPPT PER ETTARD: 3000

RESA PER ETTARO: 50

VINIFICAZIONE: diraspatura 100%, fermentazione in anfora a contatto con le
bucce di tre settimane

MATURAZIONE: 10 mesi in anfora di terracotta
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 12 mesi

ALCOL: 13,5 %

NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 1000

NOTE: si presenta con un bel rosso rubino intenso, naso intenso di frutti scuri,
note terrose. al palato e caldo, ampio, fruttato, ha una bella struttura tannica,
con un finale lungo e succoso.
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