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ANNATA: 2022

VITIGNO: 100% Moscato antico

JONA DI PRODUZIONE: Gradoli

TERREND: vulcanico, sciolto, lapilloso
ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 400 m., sud-est
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot

ETA MEDIA DEL VIGNETO: 10 anni

CEPPT PER ETTARD: 6000

RESA PER ETTARD: 60 quintali

EPOCA DI VENDEMMIA: primi di settembre

VINIFICAZIONE: 100 % grappolo intero, 15 giorni di macerazione
carbonica, diraspatura e fermentazione a contatto con le bucce
ulteriori 3 settimane

MATURAZIONE: 22 mesi in botti di rovere francese da 5 hi di vari passaggi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 18 mesi
ALCOL: 14 %
NUMEROD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 1500

NOTE: colore giallo dorato carico, naso molto intenso, coplesso, aromatico, spiccano le
note di buccia di agrumi candita, confettura di arancio, bergamotto, erbe aromatiche.
al palato € ampio, fresco e sapido, elegante, fruttato, ha struttura ed eleganza sul
finale, persistente sulle note aromatiche
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