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ANNATA: 2023
VITIGND: 100% chardonnay

JONA DI PRODUZIONE: Pitigliano
TERREND: vulcanico, tufaceo
ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 450 m., sud-est
SISTEMA DI ALLEVAMENT0: guyot
ETA MEDIA DEL VIGNETO: 30
CEPPT PER ETTARD: 5000
RESA PER ETTARD: 60 quintali/ha

VINIFICAZIONE: pressatura diretta soffice,
fermentazione in acciaio

MATURAZIONE: 12 mesi in botte da 10 ettolitri di rovere
francese

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 12 mesi
ALCOL: 13,5%
NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 2000 retro

front

NOTE: si presenta con un giallo paglierino brillante, al naso ha un’ottima espressione
floreale, lievi agrumi, tipica banana verde. in bocca ha un ottima fragranza fruttata,
tanta freschezza e persistenza sulle note sapide minerali nel finale.
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