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SCOPRL T NOSTRI VINT
Le Coste

ANNATA: 2024

VITIGNO: 100% Aleatico
JONA DI PRODUZIONE: Gradoli, vigneto Castiglioni
TERREND: vulcanico, sciolto, lapilloso

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 480 m., sud-est

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot

ETA MEDIA DEL VIGNETO: 10

CEPPL PER ETTARD: 5000

RESA PER ETTARD: 50 quintali

EPOCA DI VENDEMMIA: seconda settimana di settembre

VINIFICAZIONE: 100% grappolo intero, 15 giorni di macerazione
carbonica, dopo pressatura fine fermentazione in tino di
acciaio per ulteriori 3 settimane

MATURAZIONE: 6 mesi in tino d'acciaio
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 6 mesi

ALCOL: 12,5 %

NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 2500
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NOTE: colore rosso un po scarico dai riflessi violacel, al naso e
una esplosione floreale, rosa, geranio, note moscate molto fini, frutto croccante. In
bocca si percepisce una lieve carbonica che lo rende molto vivo, fresco nello
sviluppo, una bellissima beva, con un finale persistente sulle note aromatiche
tipiche.
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