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VINO BIANCD
ANNATA: 2024

VITIGNT: 70% procanico, 30% malvasia di candia e toscana,
roscetto, pedino, romanesco e altre vecchie varieta del
lago

J1ONA DI PRODUZIONE: Montefiascone
TERRENO: vulcanico, sciolto
ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 400/450 m. est
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot
ETA MEDIA DEL VIGNETO: 50
CEPPL PER ETTARD: 3000
RESA PER ETTARO: 90 quintali

VINIFICAZIONE: in tino d'accaio, una parte pressata diretta,
I'altra parte macerata circa 12 ore

MATURAZIONE: 5 mesi in tino d’accaio
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 7 mesi
ALCOL: 11,5%

NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 10’000

NOTE: vino moto fresco e fragrante, al naso ¢ tipico,
floreale, fruttato di ananas, agrumanto. in bocca ha
un'acidita spiccata, una bella beva e un finale coerente
che richiama perfettamente le note olfattive.
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