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Le Coste.

UNS0RS0 DT STORTA, NATURA'E PASSTONE:
SCOPRT T NOSTRL VINT

VINO ROSS0

ANNATA: 2024

VITIGNO: 50% sangiovese, 30% merlot, 20% montepulciano

JONA DI PRODUZIONE: Gradoli

TERRENO:

vulcanico, sciolto

ALTITUDINE £D ESPOSLZIONE: 300/350 m., sud-est

CEPPL PER ETTARD: 3000

RESA PER

VINIFICAZIONE: diraspato 100%, macerazione sulle bucce di

ETTARD: 60 quintali

circa 7 giorni in tino d'accaio

MATURAZIONE: 5 mesi in tino di acciaio
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 7 mesi

@ NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 8000

NOTE: vino dal colore rubino intenso, si presenta molto fruttato al naso, ciliegia e
lieve floreale. In bocca ha una buona struttura, ma anche una bella beva, con un
finale dove si percepisce appena il tannino insieme alle fragranti note fruttate.

DOMANDA !
CURTOSITA !
VISITA 11
NOSTRO SITO !

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot e cordone speronato
ETA MEDIA DEL VIGNETD: 30

ALCOL: 12,5%

..NEL LISTINO CERCALO SOTTO LA VOCE

% vino rosso b\oQoglw i
=
San' odshy o iiufatacrer i

i:"' Le Q, ste. d,[.:d.,g, e Boseen i

by, st gt 0

“1 VINI DI OGN GIORNOD”




