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ANNATA- 2018
VITIGND: 100% procanico
JONA DI PRODUZIONE: Gradoli, vigneto Le Coste
TERREND: vulcanico, sciolto, lapilloso
ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 480 m., sud-est
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: alberello
ETA MEDIA DEL VIGNETO: 20
CEPPL PER ETTARD: 10000
RESA PER ETTARD: 40 quintali

EPOCA DI VENDEMMIA: primi di Ottobre

VINIFICAZIONE: diraspatura 100%, fermentazione in anfora a
contatto con le bucce per circa 3 settimane

MATURAZIONE: 12 mesi in anfora, 36 mesi in botti di rovere
francese da 5 hl con piu passaggi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 36 mesi
ALCOL: 14 %
NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 500

NOTE: colore giallo dorato intenso con riflessi ambrati, naso coplesso, affumicato,
con note di radice di ginseng, confettura di albicocca, erbe aromatiche. Al palato
e strutturato, ampio, ha una buona freschezza, ma anche una bella e matura
struttura tannica che si estende sul finale, sapido e persistente.
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CURT0S1TA | . NEL LISTINO CERCALO SOTTO LAVOCE
VISTTA 1L “[E RESERVE = T VINI DEL TEMPO”
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