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OPRI T NOSTRI VINI
Le Coste

Dundts

VITIGNO: 80% Pinot noir, 20% Syrah
JONA DI PRODUZIONE: Gradoli - Quercennali

TERREND: vulcanico, sciolto, con una percentuali di limo ed
argille rosse

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 480 m., sud-est

SISTEMA DL ALLEVAMENT0: guyot

LT MEDIA DEL VIGNETO: 10

CEPPI PER ETTARD: 6000

RESA PER ETTARD: 60 quinatli

EPOCA DI VENDEMMIA: prima e seconda decade di settembre

VINIFICAZIONE: 100% grappolo intero, fermentazione carbonica
in tino di acciaio per 10 giorni, poi dopo pigiatura
ulteriori 3 settimane a contatto con le bucce

MATURAZIONE: 10 mesi in botti di rovere francese da 6/3 hl
semi nuove

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 18 mesi
ALOL: 13 %
NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 1500

NOTE: colore rubino intenso, naso fragrante, speziato, giovane
ma gia di buona complessita’. In bocca ha una bella materia, leggermente tannico,
molto fresco, ancora giovane nella sua espressione ancora un po’ dura. Bello nel finale
che richiama le note fruttate e speziate tipiche dei due vitigni.
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