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ANNATA: 2022
VITIGNQ: Aleatico ripassato sulle vinacce di Merlot
JONA DI PRODUZIONE: Lago di Bolsena
f TERREND: vulcanico, sciolto
ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 450 m., sud-est
SISTEMA DI ALLEVAMENT0: guyot
ETA MEDIA DEL VIGNETO: 30 anni
CEPPI PER ETTARD: 3000
RESA PER ETTARO: 70 quintali
EPOCA DI VENDEMMIA: prima decade di settembre

VINIFICAZIONE: aleatico vinificato in rosato,
fermentazione parziale in acciaio, ripassato sulle
vinacce di merlot dopo averlo svinato, contatto con le

bucce due settimane fino ad esaurimento degli
zuccheri.

MATURAZIONE: 12 mesi in tino di acciaio
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 30 mesi
ALCOL: 12,5 %

NUMERO DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 5000

‘T:« Predaty edurw-:,kjnd:dmmﬂ’ ,L,mdt

NOTE: colore rosso rubino di buona intensita’, haso iy, o Coste arumetose
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rustico su note erbacee e fruttate di ciliegia matura. e

In bocca ha una acidita’ spiccata, ma anche struttura
e tannino, e una buona persistenza sulle note fruttate
di ciliegia.
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