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ANNATA: 2022

VITIGNO: 100% Sangiovese

JONA DI PRODUZIONE: Gradoli, vigneto di Le Coste
TERREND: vulcanico, con 50% di argille rosse e limo
ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 480 m., sud-est

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: alberelli

ETA MEDIA DEL VIGNETO: 20

CEPPL PER ETTARD: 10000

RESA PER ETTARD: 80 quintali

EPOCA DI VENDEMMIA: primi di settembre

VINIFICAZIONE: diraspatura 100%, fermentazione in tino d'acciaio a

contatto con le bucce 5 giorni, poi il succo finisce di fermentare
sempre in tino per ulteriori 3 settimane

MATURAZIONE: 22 mesi in barriques di rovere francese di vari passaggi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 18 mesi
ALCOL: 12 %
NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 1000

NOTE: al colore si presenta con un rosso rubino scarico, al naso iniza un po’ ridotto,
animale, appena vegetale, poi si rivela con un frutto molto croccante, di ciliegia. in
bocca conferma il suo profilo con una media struttura, freschezza e tannino appena
accenato, sul finale ha una persistenza media ma molto delineata sul frutto
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