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Ko8so o Gaetauo

ANNATA: 2023

VITIGNO: 40% Sangiovese, 30% Merlot, 30% Syrah

JONA DI PRODUZIONE: Gradoli, vigneto di Montetonico

TERRENO: vulcanico, sciolto, lapilloso

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 380 m., sud-est

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot

ETA MEDIA DEL VIGNETO: 15 anni

CEPPL PER ETTARD: 5000

RESA PER ETTARD: 80 quintali

EPOCA DI VENDEMMIA: seconda e terza settimana di settembre

VINIFICAZIONE: diraspatura 100%, fermentazione a contatto con
le bucce di tre settimane in tino di acciao

MATURAZIONE: 9 mesi in tino di acciao
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 6 mesi

ALCOL: 13 %

NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 8000

NOTE: colore rubino intenso, si presenta al naso molto fruttato, croccante e
speziato. In bocca ha una buona struttura, il tannino levigato e freschezza. Il finale
e persistente sulle note fruttate scure e speziate tipiche della Syrah.
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