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ANNATA: 2015
VITIGNO: 100% greghetto rosso
JONA DI PRODUZIONE: Gradoli, vigneto dei terrazzi vecchi

TERREND: vulcanico, sciolto, lapilloso, con presenza di argille
rosse

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 480 m., est

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot / cordone speronato
ETA MEDIA DEL VIGNETO: 70 anni

CEPPI PER ETTARD: 5000

RESA PER ETTARD: 40 quintali

EPOCA DI VENDEMMIA: terza decade di settembre

VINIFICAZIONE: 100% grappolo intero, macerazione semi-
carbonica in tino aperto per circa 5 settimane

MATURAZIONE: 32 mesi in botti di rovere francese da 5 hl di
vari passaggi

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 90 mesi
ALCOL: 13,5 %
NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 500

NOTE: colore rosso granato scuro, naso molto intenso, caldo, ampio, con note di
confettura di marasca, cenere, spezie, cacao, pietra scura. in bocca ha una
bellissima struttura, tannino di grande presenza, compatto ed addomesticato,
sviluppo incredibile sulla freschezza, molto persitente sul finale, salato, fresco e
ancora sul tannino e le spezie.
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