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e SCOPRT T NOSTR VINT
VINO BIANCO @
ANNATA: 2024 Q
VITIGNO: 100% moscato giallo o

JONA DI PRODUZIONE: Bomarzo

TERREND: vulcanico, sciolto

ALTITUDINE ED ESPOSIZIONE: 350 m., est

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato
ETA MEDIA DEL VIGNETO: 30

CEPPL PER ETTARD: 3000

RESA PER ETTARO: 60

VINIFICAZIONE: grappolo intero in macerazione carbonica di 7 giorni
MATURAZIONE: 5 mesi in acciao

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA: 7 mesi

ALCOL: 12,5 %

NUMERD DI BOTTIGLIE PRODOTTE: 3000

NOTE: vino dal colore dorato, con una bella intensita aromatica
al naso, esotica ed agrumata. In bocca ha un ottima
persistenza di frutta, una bella beva, scorrevole, con un finale
tipico di note aromatiche.

DOMANDA !
CURTOSITA ! U NEL LISTINO CERCALO SOTTO LA VOCE
VIS 1L “T VINI DI OGNI GIORNO”

NOSTRO SITO !



